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SR — Menus du 4 au 8 Septembre 2023

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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} 3 et oeufs & fruits féculents et légumes secs  laitiers
Légendes : * Présence de porc
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v (fiande bevine francaise
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wy  Veladlle francaise Jeudi : Galette de lentilles boulgour
Bl Colijicalion envirennementale niveau. 2 Vendredi : Nuggets de poison
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‘N.l;'w/fq Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restouration se réserve le droit de modifier cerfaines compesantes du menu et vous 1a3mwnﬂm<|o.z,@ compréhension.
B ine \ Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la vionde de boeuf est d'origine frangaise .
| miReis = Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met 4 disposition un repes sans les 14 allergénes réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute

e personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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Restaurant scolaire

Menus du 11 au 15 Septembre 2023
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Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droif de madifier cerfaines composentes du menu et vous remercie de votre compréhensioh.

et oeufs

@ Viandes, poissons @ Wmm.za
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Vendredi

Salade de tomates

Palet végétarien a la
montagnarde
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Petit suisse aromatisé
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Crépe au fromage
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Petits pois carottes
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Compote de pomme _
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eS @ Produits cérealiers,
féculents et legumes secs

Menus sans viande

Lundi : Tarte au fromage
Mardi : Colin sauce beurre blanc

Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanje Restauration vous informe que la viande de boeuf est d'origine francaise .

toute personne intéressée vers vatre service de restauration pour en bénéficier.

@ produits
FEQ&

Selon |'article R.112-14 du déeret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 ollergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'arienter
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P ——— Menus du 18 au 22 Septembre 2023

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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Pour des raisons n.nvm_.usmaz:umam:ﬁ Occitanie Restauration se réserve le m__.azﬂ de modifier nm_.+n_zmnﬂnnmns+n..u. du mehu et vous remercie de vetre compréhension.
oF Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vaus informe que la viande de boeuf est d'origine francaise .
™ I..nn..rﬂ Selan I'article R,112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déplayé par votre établissement. Merci d'orienter foute

personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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N Menus du 25 au 29 Septembre 2023

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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‘m].w Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve |e droit de modifier certaines composantes du menu et vaus remercie de votre compréhension,
N vias /8 Conformément ou décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous inferme que la viande de boeuf est d'origine frangaise .
Selon ['article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met @ dispasition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'int2gre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,
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Lundi

Restaurant scolaire

Menus du 2 au 6 Octobre 2023
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Pour des raisons d'approvisionnement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de
Conformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la viande de boeuf est d'origine francaise .
Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déplayé par votre établissement. Merei d'orienter toute
personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.
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Viandes., poissons
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Salade verte

Gratin de tortis a la

provencale e
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Menus sans viande

Lundi : Nuggets de blé
Mardi : Croc fromage

vatre compréhension,
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Restaurant scolaire

Menus du 9 au 13 Octobre 2023
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Mardi : Colin sauce citron
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Pour des raisens d'approvisiennement, Occitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines composartes du menu et vous remercie de vatre compréhension.
Canformément au décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la viande de boeuf est d'origine francaoise .

personne intéressée vers votre service de restauration pour en béndficier.

uits féculents et légumes secs
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Selon I'article R112-14 du décret du 17 avril 2018, la cuisine centrale met & disposition un repes sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par vatre établissement. Merci d'orienter toute
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Pour des raisons d'approvisionnement, Oceitanie Restauration se réserve le droit de modifier certaines campasantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

Conformément ou décret du 17/12/2002, Occitanie Restauration vous informe que la viande de boeuf est d'arigine frangaise .

personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier,

Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qul s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement, Merci d'orienter toute




